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農業女性起業グループによる 
「ぎふ清流国体・ぎふ清流大会」１周年を記念した 

「愛情弁当」の販売 
 

昨年「ぎふ清流国体・ぎふ清流大会」を「国体応援弁当」で盛り上げた農業女性起

業グループは、本年度「岐阜県地域食材活用推進ネットワーク」を立ち上げて新たな

活動に取り組んでいます。 

これまでより美味しいお弁当、選ばれるお弁当を目指して努力しています。 

彩りの改良や見た目の工夫などの研修や新たなメニューの開発の取組みの成果を

もとに、この度、国体・大会１周年を記念した『愛情弁当』を販売します。 

  

記 

 

１ 弁当の特徴 

・食材は、農業女性起業グループの地域で生産されている米や野菜が中心 

・旬を意識した秋の味覚満載の新メニュー 

・地元の農産物加工グループとの連携による新メニュー 

・販売価格は、３８０円～６３０円(税込) 

※詳細は、別紙「愛情弁当」一覧表をご参照願います。 

 

２ 販売期間 

  ・愛情弁当サミット開催日[平成２５年９月２６日(木)]～１０月２０日（日）迄 

◆愛情弁当サミット 

（１）日 時  平成２５年９月２６日（木）１３：００～１６：００ 

（２）場 所  ホテルパーク（岐阜県岐阜市湊町397-2）長良の間 

（３）参集者  ネットワークに未加入の農業女性起業グループ 

ネットワーク構成員、関係機関 約１００名 

  ※地元の季節の食材を使用しているため、食材には限りがあり、無くなり次第終了となり 

ますのでご了承ください。 

   ※販売場所は、別添のスタンプラリーのチラシをご覧ください。 



別紙 「愛情弁当」一覧表 

※旬の食材は、入荷状況により変更となることもあります。 

※(参考１)【マコモタケ】：水辺の湿地に群落をつくる、イネ科の多年生植物。芽が食用となる。 

【第 8回マコモサミットについて】                                           ※（参考２）【シカクマメ】 

平成 26年 10月に全国のマコモ生産者、研究機関、関係機関が一堂に会して以下を目的に開催します。            さやの周囲が、ギザギザしている 

① 水田転作物として見直されているマコモの普及と栽培                               サヤエンドウに似た豆 

② マコモタケの機能性と加工や料理等の情報交換、実需事業者や一般消費者に広く情報発信         

③ 地域の活性化に寄与                                                【写真出典；ウィキペディア】  

 構  成  員 市 町 こだわりの１品 コメント＆トピックス 販売価格 

(税込) 

1 さくら工房 山県市 「黒にんにくコロッケ」 山県市特産の黒にんにくと地元の養豚業者で育成された豚肉を使用 

 

500円 

2 ふれあいバザール

生産物直販組合 

山県市 「あまごの甘露煮」 山県市美山の清流に育まれたあまごを活用し、あまご養殖業とのコラボメニュー 500円 

3 ＪＡいび川女性部

加工グループ 

大野町 「梅ごはん ＆ 梅コロッ

ケ」 

揖斐郡内の梅加工グループが作った赤く色づいた旬の梅干しをいろいろなメニュ

ーにふんだんに使った梅づくし弁当 

500円 

4 ふる里レディーズ 関 市 「円空さといものいもも

ち」 

揚げ物で黄色ばかりになりがちな見た目（彩り）に変化を持たせたメニュー 

関市特産円空サトイモと県内産の米をついてもちにした一品 

500円 

5 川合農産加工グル

ープ土里夢 

郡上市 「二色ごはん」 郡上市の米に、秋の旬の食材エゴマを合わせ、見た目（彩り）を鮮やかな二色とな

るように考えたメニュー 

380円 

6 ㈲てまひまグルー

プ 

白川町 「梅肉入り豆腐かつ」と

「ハンバーグ」 

白川町で採れた大豆で作った豆腐かつに、青シソで梅干しの梅肉を巻いて入れたメ

ニューと、とみそ（トマトたっぷりの味噌だれ）で煮込んだハンバーグ 

630円 

7 工房みちくさ 瑞浪市 「マコモタケとボーノポ 

ークの肉巻き」 

来年、瑞浪市で「第8回マコモサミット」が開催されることを踏まえ瑞浪市特産マ

コモタケ(※参考１)を同じく特産のボーノポークで巻いたメニュー 

彩りをすっきり表現した９つの仕切りがある明るい色合いのお弁当箱を採用 

500円 

550円 

8 (農)なかのほう不

動滝やさいの会 

恵那市 「栗ごはん」と「シカク 

マメの天ぷら」 

恵那市の特産である旬の栗を使った栗ごはんと、珍しい旬の食材シカクマメ(※参

考２)を使った天ぷら 

600円 

9 ㈱山岡のおばあち

ゃん市 

恵那市 「寒天ゼリーと地元野菜 

を使った酢の物」 

恵那市特産の山岡の寒天。寒天ゼリーが一般的な使い方であるが、今回は酢の物に

寒天と地元野菜（そうめんかぼちゃ等）をあえたメニュー 

550円 
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