
＜別紙＞ g.i.Foods（ジ・フーズ）の主な商品紹介

●醤油ラスク 【ブーランジェリー ルージュロワイヤル（岐阜市）】

山川醸造㈱の「アイスクリームにかける醤油」を使って生まれた

醤油風味の新しい味のラスクです。甘辛い味がやみつきになります。

●はちみつ醤油バター 【山川醸造㈱（岐阜市）】

国産バター、国産はちみつに、岐阜長良の醤油が加わって、

パンの世界に懐かしく新しい味をお届けします。

●国産れんげ蜂蜜 【㈱フラワーハネー（養老町）】

岐阜県花のれんげを使った蜂蜜です。

とても上品で癖がない味わいです。

人気の１６０g の使い切りボトルも販売。

●フルーツビネガー純りんご酢 【内堀醸造㈱（八百津町）】

自然の風味を大切にし、有機りんご果汁だけから造っています。

サラダにひと振りすると、甘酸っぱいりんごの風味が広がります。

フルーツビネガーぶどうとブルーベリーの酢

ぶどう果汁とブルーベリー果汁を発酵させた独自の果実酢です。

果実由来の自然な味わいの「飲む酢」となっています。

●調味の素 【味噌平醸造㈱（八百津町）】

カツオ節をたまり醤油の中でその風味を壊すことなく

独自の方法で煮出しした醤油です。

かけ・つけ・煮る醤油として使用できます。



●味噌 【味噌平醸造㈱（八百津町）】

創業以来百有余年、伝承の手造り天然醸造の製法を守って、

昔の味をそのままにをモットーに醸製しています。

懐かしいふるさとの味です。

●純米カステラ 【㈲レイク・ルイーズ（海津市）】

小麦アレルギーの方でも安心して食べられるスイーツです。

砂糖以外は全て岐阜県産の原料を使用したおすすめの逸品です。

●べーめん 【 〃 】

従来の麺の材料である小麦を一切使用せず、岐阜県産ハツシモ米の

米粉１００％で作った麺です。もっちりとコシのある食感とお米の風味満点です。

小麦アレルギーの方でも安心して食べられます。

●凍ての華 【(財)恵那市山岡観光振興公社＞（恵那市）】

山岡の細寒天と砂糖をじっくり煮つめ、時間をかけて

干したお菓子です。外はカリッ、中は柔らかいユニークな食感で、

お茶うけにも最適です。

寒天らーめん(しょうゆ・とんこつ)

しょうゆ３１kcal、とんこつ５７kcal と市販のラーメンの

１/３程のカロリーでとてもヘルシーです。

食物繊維も豊富でおなかにやさしく体重のコントロールにも

有効とされています。

細寒天

天草だけでつくったホソ寒天です。食物繊維が多く含まれ

おなかにやさしく、成人病の予防にも効果があるといわれています。

寒天ゼリーの他、サラダ、味噌汁の具にも最適です。



●ベーグル【エルクアトロギャッツ（大垣市）】

１００％国産小麦を使用し、一つ一つを手作りしています。

基本は小麦粉、塩、水、イーストのみを使用し、保存料や添加物を

一切使用しないこだわりのベーグルです

（プレーンベーグル）

国産小麦１００％、北海道産のてんさい糖、鳴門産の塩、国産の生イーストのみの原材料。

シンプルイズベスト！安心安全国産ベーグルです。

（Ｗチョコベーグル）

ココア生地にチョコチップをたっぷりと練りこんでいます。チョコマニアに大人気の逸品です。

（ハチミツくるみベーグル）

全粒粉の生地にはちみつとくるみを練りこんでいます。はちみつのほのかな香りと甘みにくるみが相性

抜群です

（チーズベーグル）

モッツァレラ、チェダー、ゴーダのミックス赤チーズをたっぷりとトッピングしています。

温めるとチーズがとけておいしいです。

（抹茶ホワイトベーグル）

京都産の宇治抹茶の香り高い生地にホワイトチョコを練りこんでいます。

極上スイーツのような美味しさです。

（いちじくベーグル）

トルコ産のドライいちじくのプチプチ食感が最高のヘルシーベーグルです。

●黒猫メレンゲロールケーキ/白猫メレンゲロールケーキ【 〃 】

腕のいい職人にしかできない、カワイイ猫の手メレンゲ。

足跡みたいにトッピングできるのでお土産にも最適。

最高級のココアをしようした生地もふんわりしっとりとして絶品です。



●八百津せんべい【㈲伊藤製菓（八百津町）】

昔なつかしいお煎餅を一口サイズにしたかわいいお煎餅です。

小○ゴマ煎餅

香ばしく煎ったゴマをさくさくと軽い食感に焼き上げた

お煎餅の上にふりかけてあります。昔なつかしいお煎餅を

小○豆乳煎餅

使用している豆乳、大豆は全て国内産の物を使っています。

小○みそ煎餅

こだわりの豆みそを使い、みその風味を大事にしたこだわりのお煎餅です。

●果物、野菜のジャム【＜Ｊａｍ’ｓヒロ 吉田 弘＞（岐阜市）】

地産を中心に、季節の新鮮な果物・野菜を無添加、手作りで

フレッシュなジャムにしました。ジャムの種類は通年（生姜ジャム）

のものもありますが、ほとんどのジャムが季節と共に移り変わり

ますので、その時期のものがお楽しみいただけます。

●桃ジュース・桃ジャム【㈲馥郁(ﾌｸｲｸ)農園 （恵那市）】

県下唯一「ぎふクリーン農業５０」を取得した桃を絞って作ります。

トロリとした果肉感のある濃厚な味わいのするジュースです。

桃の風味がする自然な味わいのジャムです。

●母袋燻り豆腐【燻り豆腐 母袋工房（郡上市）】

豆腐をみそ漬けにして燻製にした燻り豆腐、スモークチーズ風の不思

議な味わいの豆腐です。

手作りでの作業の為１日に作られる数は限られており、希少価値があり

ます。お酒のおつまみにどうぞ。



●ほんわかプリン【㈱フジセイカ下呂営業所 （下呂市）】

下呂牛乳 100％・大前ファームのさくらたまご・バニラビーンズ・

乳脂肪分 47％のフレッシュクリームをたっぷり使用したなめらかで

コクのあるプリンです。

●龍の瞳【(資)龍の瞳（下呂市）】

下呂市で発見された新品種米で、通常のコシヒカリの約 1.5 倍もの

大きさがあり、強い粘りとふっくらとした甘みが特徴です。

●高山らーめん【㈲老田屋（飛騨市）】

全国初飛騨の細打ちぢれ麺のつけ麺。

細麺は汁からみも良く、つけ麺に良く合います。

つけ汁は、濃厚な鰹のダシにあっさりの醤油風味で本格的です。

水にこだわり、麺にこだわり、添加物を一切使用していません。

●包丁ＭＯＫＡシリーズ【川嶋工業㈱（関市）】

国際的な工業デザイナーとのコラボで生まれた包丁。

洗練されたデザインと、メイドイン関の高度な技術を駆使した、

納得いただける逸品です。

キッチン用品シリーズ

国内加工で安心・安全なロングセラー商品。

シンプルでありながら日本の暮らしの美しさをデザインに生かしており

長くご愛用いただけるものばかりです。


